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Раздел 2. 
МАШИНА МАРКИ В2-0ФМ УДК 637.3.028 

Оборудование 

для rrроизвоцства сыра 

ОК 4.2.2.7-132-84 

ДЛЯ САНИТАРНОЙ ОБРАБОТКИ 
СЫРНЫХ ФОРМ 

ОКП 51 3223 9102 

НАЗНАЧЕНИЕ И ОБЛАСТЬ ПРИМЕНЕНИЯ 

Машина марки В2-0ФМ дЛЯ санитарной обрабОТКII сырных форм (рис. 1) предназна"-iе­
на для мойки и дезинфекции металлических сырных форм. Устанавливается на сыроде:1ЬН:о!Х 
заводах мошностью 25-50 и более тонн rrереработки молока в смену. 

Рис. 1. Машина марки В2-0ФМ для санитар­
ной обработки сырных форм 

Техническая характеристика 

ПРОИЗБодительность, компл'/ч ••••••• 100-350 
Скорость конвейера, м/с •• 0,06-0,03 
Количество носителей, шт.•••••• , •• 20 
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• • 

Шаг носителей, мм .•••• . . . . . . 85,8 
Шаг тяговой цепи, мм •••• . . . 76,2 
длина цепи конвейера, м ••• • 10 • • • • • • • . . . 13,716 
Суммарное время прохождения через машину в с при ско­

рости конвейера: 

0.06 М/ с • • . • •••• 11 11 • • .. • • • • • • • 
250 

0,03 м/с ••••••.••• . . . 500 
Суммарное время мойки QOPMbI в С при скорости 


конвейера: 


0,06 м/с . . . . . . . . . . . . . . . . . 150 
• • • 11 • • • • • • • • • • • • •0,03 м/с 300 

Вместимость, ~M3:' 
бака для холодной ВОДЬ! ............... 11 • " • • 350 
бака дпя горячей воды • • • • • • • • • . . . ••..•••••• 500 
ванны для киспотного раствора •••••••••••.••••• 830 
ванны дпя щепочного раствора . . . . 1085 

Расход пара, кг/ч .••••••...•...••.......••.• 80-110 

Расход воды, м3 /ч: 

ХОПОДНОЙ • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • .. • • • • • • • • • 1,2 
горячей . • . . . • . • • • . . . • . • • . • • • . • . 2,0 


fv\ощность электрооборудования, кВт ••••••••••.•.••••• 9,5 

Габаритные размеры, мм: 


• .. . . ... . . . . . .. 7100длина 

ширина . . . .. . . . . . . . .. 1780 
высота. . ... 1970 

Ппощадь, м2 10t 5 
Массе, кг ................................... . 3200 

ОПИСАНИЕ КОНСТРУКUИИ И ПРИНUИП РАБОТЫ 

Машина марки В2-0ФМ (рис. 2) состоит из двух секций, соединенных посредством боп­
тового соединения, и расположена на 12 винтовых опорах, которые спужат длZl установки ма­
шины в горизонтальное положение. Корпус первой секции представляет собой сварной кар­

кас из листового и фасонного проката, обитый снаружи листом. В корпусе расположены: 

бак для холодной воды: ванна для кислотного раствора, стенки которой имею'г теппоизоля­

uию; душ для предварительного ополаскивания; душ для ополап;пвания после кислотного раст­

вора; привод и насосная станция. На корпусе находятся смотровые и спивные ЛЮJ:(И, а так­

же окна загрузочное и разгрузочное. 

Корпус второй секции по конструкции анал~гичен корпусу первой. В корпусе располо­


жены: бак для горячей воды; ванна дпя :.цепочного раствора, стенки которой имеют теппо­


изоляцию; вращающаяся моющая головка, душ для опопаскивания горячей водой, душ для 


окончательного ополаскивания 'холодной водопроводной водой, смотровые и сливные люки. 


На обоих корпусах имеются фланцы, к которым присоединяются зонты для ПОДКЛЮЧеА 


в систему вентиляuии. Система электроуправления смонтирована в выносном шкафу. При' 

ры в системе управления применены в герметическом исполнении. 

Освобожденные от сыра формы вручную загружаются в 1iосители. далее весь процесс 

смачивания, мойки и ополаскивания выполняется автоматически. Загруженные в носители 

формы цепным конвейе ром переносятся в зону предварительного замачивания, где смачива­

ются оборотной водой, поступающей из душевого устройства. Смоченная форма погружается 
в раствор азотной киспоты и движется в нем, затем форма в кислотю?м растворе поступает 
в зону ополаскивания. Далее форма погружается в ванну со щепочным раствором, где про­

цесс аналогичен процессу мойки в ванне с кислотным раствором. Обработанная растворами 

форма проходит три секции ополаскивания: горячей оборотной водОй при температуре 253-263 К 
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Рис. 2. Общий вид машины "1арк;! В2-0у;\'\ 
для санитарной обработки с!о;рных 

1 - первая секция; 2 - смотровые .1ЮК?:; 

3 - загрузочное окно; 4 - разгрузочно~ 

окно; 5 - зонт; 8 - вторая секаия; 7 
вра щающаяся моющая головка; 8 
вод; 9 - бак; 10 - насосна>; стаНЦI!Я; 

.~---i---ч-l 11 - опора: 12 - сливные люки 

форм: 

-
- при­
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(8O-900c~, ВОДопровод~ой горячей водой при температуре 328-333 К (55-600с) и хол~дной 
водопровоаной воаоЙ. После ополаски·вания чистые формы выгружаются из машины. 

В зависимости от степени загрязненности форм мойку можно вести на одной из двух 
скоростей. Сильно загрязненные формы перед мойкой аолжны быть подвергнуты отмочке в 

моюших растворах повышенной концентрации. 

Кинематическая схема прецставлена на рис. 3, электрическая прИНUИ!1иальная схема ­
на рис. 4. 

Перечень основных элементов электрооборудования дан в таблиuе. 

/m~.. , lc:*~.i~, '7 

~ / Z-15. '-'3.95 

Рис. 3. Кинематическая принципиальная схема машины марки В2-0ФМ дЛЯ сани­
тарной обработки сырных форм 

... • 
Обозначение 

Наlfменование Количество 
на схеме 

Е1-Е3 

F1 

F2,F3 

F4 

Р5 

р6 

Н1-Н' 

К1-К4 

Термометр манометрический показываюший 3 
сигнализирующий электроконтактный 

ТПП-СКО-I00ОС, L. 4 = 16000 мм, L. 2 = 160 мм, 

:J 2,5 А ТУ 25-03-1213-70
HP 

Выключатели автоматические: 

АЕ-2036-40Р, каталожный NQ 00330, 
ТУ 16-522-054-70 
АЕ-2036-40Р, каталожный \I~ 00332, 2 
Т у 16-522-054-70 
'нр = 4 А 
АЕ22036-40Р, каталожный NQ 00339, J = 20 А, 
Т у 16-522-064-1О Ер 

AE-I031':'l1, каталожный Ng 005, j == 16 А. 
Т У 16-522-021-69 Ер 
Предохранитель и-27, ТУ 16-522-042-70, 
Ток плавкой вставки 6,5 А 
Лампа коммутаторная КМ48-50, 5 
ГОСТ 6940-74 с арматурой светосигнальной 
АМЕ 3232У3. ТУ 16-535-582-71 
Пускатель П6-1l1/380/36/50, 4 
ГОСТ 5.978-71 
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Рис. 4. Электрическая лринципиальная схема машины марки В2-0ФМ для сан\!-
тарной оброботки сырных форы 

Обозначение 
Наиме нование 

на схеме 

К5 Пускатель П~'Е-211, 36 В, 50 Гц, 
ост 16-0535001-72 

К6-К11 Реле РПУ-0-122, З13 В, 50 Гц, 
ту 16-523-295-70 

L Пускорегулиру~щий аппарат 

1УБИ-30/220-ВПП-Оl О-У4, Т У 16-035-551-72 
М1 двигатель перемеllНОГО тока АОП2-21-0, гост 13859-U9 
м2 двигатель АОП2-21-2, гост 13859-69 1 
М) двигатель ВАО-21-2У3, гост 5661-15 1 
М4 Двигатель АО2-51-2, гост 13859-69 1 
Н1-Н3 Резистор ПЭВ-3, гост 0513-66 3 
51 ПереКlIючатепь ПКПо3-3-30-1, 4 

т у 16-526-013-73 



Продолжение 

КоличествоОбозначение Наименование 
на схеме 

82-85 

86 

87-89 
810-812 
81З 

Т 

V1-VЗ 
У4 
У5 

У1-УЗ 

Кнопочный пост ПКЕ-622-2УЗ, 4 
ТУ 16-526-215-71 
Микропереключатель МПIЗ02У2, 

нсп. 2, ТУ 16-326-329-73 
Кнопочный пост ПКЕ-122-1У3, ТУ 16-526:"216-71 3 
Тумблер ТВ1-l, УСД,З60.049 ТУ 3 
Выключатель клави.шныЙ 1 
0-1-6/250, ГОСТ 7397-69 
Трансформатор ОСО-О,25.220/36 В, 
ТУ 16-517-340-70 
Выпрямитель 3 
Лампа ЛБ-30-4, ГОСТ 6.325-74 1 
Стартер 15-80/СК-220, ТУ 16-535-688-71 1 
Розетка штепсельная без заземляющего 1 
контакта, 'H~M до 6 А, 
ГОСТ 7396-76 
Клапан электромагнитный с электромагнит­ 3 
ной защелкой 15 кн 877 бр СВВ 
ду "" 25 мм., 220 В, 50 Гц с выпрямителем 

Комплект поставки 

Машина марки В2-0ФМ ДЛА санитарной обработки 

сырных форм, ШТ ................................... .. .. .. .. .. .. .. . .. .. .. . 1 
Запасные части, КОМПЛ ....... " ..................... .. 1 
иHc'rpYMe нт f КОМЛЛ • .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. .. • " .. .. .. .. .. .. .. . .. .. .. .. .. .. .. .. .. 1 
Эксплуатационна я документация, экз. . • • • • . . • • • . • . • • . • • • • • 1 

Организация-разработчик - Минское ЭКБ "Мясомолмаш" • 
Начало серийного производства - 1976 г. 


